Chdteau Gayon

Jean Crampes Propriétaire Récoltant

Fiche Technique : AOC Bordeaux Supérieur Cuveée Prestige.

CEPAGES: 50 % Merlot

45 % Cabernet Sauvignon
5% Cabernet Franc

Les raisins issus des parcelles les plus
agées du vignoble sont utilisés pour cette
cuvée.

VINIFICATION : traditionnelle en cuve inox thermo regulée.

ELEVAGE : 12 mois en barrique

COMMENTAIRE DE NOTRE (ENOLOGUE :
Robe : Rouge a reflets grenat
Nez : Vin ample

Bouche : Tres aromatique, ample, ronde et longue, la bouche fait tanins de velours. Vin

élégant et agréable, remarquable par sa finesse. Equitablement partagé entre le merlot et les
cabernets, voici un vin trés équilibré.

ACCOMPAGNEMENT : Gibiers, grillades, fromages de caractere.

DEGUSTATION : Ce vin sera encore plus expressif si vous le décantez ou lI'ouvrez une
heure avant dégustation.
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